
LBN

MENU
since 2015



Parma

Truffe

Mortadelle

11

11

9

Burrata
Assiette de burrata au pesto

Misto
Assiette de jambon de parme, 
pesto, tomates confites & burrata

Légumes 16,50

11

19

Lasagne de bœuf 17

ENTRÉES

Assiette de jambon de parme

Assiette de jambon truffé

Assiette de mortadelle

Assiettes de légumes de saison
& pesto de basilic

PLAT
Notre incontournable

SUP
Légumes...2
Charcuterie et fromage...3,50

Toutes nos entrées sont accompagnées d’une
focaccia aux herbes et à l’huile d’olive



Margherita

Francese

Diavola

12

14

15

Napoli
Tomate, fior di latte, anchois, câpres & basilic

Parmigiana

Vege
Tomate, fior di latte, aubergines, poivrons, 
carottes rôties au miel & grana padano

14,50

Carne pepe 16

14

17

Capricciosa
Tomate, fior di latte, jambon blanc, artichauts,
olives  & champignons

16

Nduja 16

La boîte noire 20

Tartufo
Tomate, fior di latte, jambon truffé, huile de
truffe & grana padano

18

Calzone 14,50

Tomates
Tomate, fior di latte & basilic

Tomate, fior di latte, jambon blanc & champignons

Tomate, fior di latte, provola fumée, spianata 
piccante & olives

Tomate, aubergines, pesto de basilic, mozzarella 
di Bufala & grana padano

Tomate, fior di latte, viande hachée, provola fumée,
oignons pickles & grana padano

Tomate, nduja, mozzarella di Bufala & grana padano

Tomate, jambon de parme, roquette, crème de
balsamique, tomates confites, mozzarella di 
Bufala & grana padano

Tomate, fior di latte, champignons,
jambon blanc & œuf

SUP
Légumes...2
Charcuterie et fromage...3,50



Capra

4 fro

17

15

Fior di latte saumon fumé, citron
& aneth 

Kebapz

Pesto

Mortadella

Truffelina
Fior di latte, crème de truffe, champignons,
roquette, burrata & grana padano

19

Saumon

Blanche
14

Fior di latte, chèvre, miel & roquette

Fior di latte, gorgonzola, provola
fumée, taleggio & grana padano

Fior di latte, poulet façon kebab
maison, poivrons, oignons
pickles & grana padano

Fior di latte, jambon de parme, tomates
confites, pesto de basilic & burrata

Fior di latte, crème de truffe, mortadelle,
burrata & grana padano

18

15

19

SUP
Légumes...2
Charcuterie et fromage...3,50



LBN

Margherita di Burrata 15

Vodka 18

Cacio & Patate 18

Gnocchis gorgonzola 18

Rick & Morta 19

Pizza du chef 17

Momento

Sauce tomate, burrata, tomates confites,
grana padano & basilic

Sauce tomate à la vodka cuisinée,
 guanciale, provola fumée & grana padano

Sauce tomate, fior di latte, viande hachée,
caciocavallo & pommes de terre fondantes

Gratin de gnocchis au gorgonzola

&

Ricotta à la truffe, fior di latte, mortadelle &
grana padano

Crème, fior di latte, guanciale, pommes de
terre fondantes & taleggio



Tiramisù

Cookimisù

Roulé nutella

7

7

10

Cannolo

Glace maison nardone
Chocolat, vanille...etc

7

Pistachina
Pizza à la crème de pistache

12

DESSERTS
Le traditionnel au café

Tiramisù revisité aux cookies

Roulé au nutella à partager, ou pas

Noisette, pistache ou chocolat
2,50



10Apérol
Saint-Germain
Limoncello
Campari

10

7Kir cassis/pêche
Martini blanc/rosso
Gin tonic
Bellini

10

4Peroni
La blonde à jl
La blanche à jl
L’indienne à jl
Pression blonde moretti
Pression blanche affligem

5
5

2,50Sirop
San bitter, jus de fruit
Coca, coca zéro
Orangina, ice-tea, limonade
San pellegrino & evian

8Get 27
Grappa
Limoncello
Frangelico
Disaronno
Menthe pastille
Rhum don papa

4

7

Boissons
Spritz

Cocktails

Bière

3,5/7

Soft

4
3,50/5

Digestif

10

11

11

9

5

3,5/7

4

8
8
8
8
8



IGP méditerranée chardonnay

IGP viognier 

AOC beaujolais blanc

AOC chardonnay moelleux

IGP méditerranée syrah/ grenache

Montepulciano

Primitivo puglia igp

AOC fleurie

IGP méditerranée

Côtes de provence 2024

Vin

Prosecco

Champagne brut

Édition La Boîte Noire 5 | 23

Vignerons de Valléon 5,50 | 25

Domaine de Baluce 6 | 30

Louis Tête 6 | 28

Édition La Boîte Noire 5 | 23

D’Abruzzo Doc - Folonari 5,50 | 24

San Marzano 6 | 26

Stéphane Aviron 8,50 | 28

Édition La Boîte Noire 5 | 23

Château de Brégançon 7,50 | 30

Sanfeletto 5 | 25

Selosse-Pajon 50

BLANC

ROUGE

ROSÉ

BULLES



LBN

La Boîte Noire, c’est 10 ans de passion
À partager nos pizzas, nos valeurs et notre

savoir-faire avec vous.


