
RIGATONI ALLA CARBONARA
Guanciale & pecorino 21

LINGUINE ALLE VONGOLE
Palourdes, ail & huile d’olive 25

PASTA AL POMODORO
Stracciatella, pesto & grana padano 22

PASTA ALLA NORMA
Tomates cerises, aubergines rôties  

& sauce tomate 21

GNOCCHI AL GORGONZOLA
Poires & noix 21

MILANAISE
Escalope milanaise & linguine à la tomate 25

VITELLO TONNATO
Linguine à l’ail 25

OSSOBUCO
Veau fondant & polenta crémeuse 28

PARMIGIANA
Aubergines frit, sauce tomate & mozzarella 20

CARPACCIO DE BAR
Vinaigrette à la passion, frites fraîches  

& salade 25

PAVÉ DE SAUMON
Crème à l’aneth & linguine 25

PÂTÉ CRỌÛTE À L’ITALIENNE
Canard, chorizo, pignons de pin  

& porto 14 by Paul Gagneux

CALAMARS FRITS
Mayonnaise spicy à la cacahuète 16

PISSALADIÈRE
Pizza blanche, anchois,  

tomates confites & oignons 16

CAMEMBERT RÔTI
Camembert rôti au miel 16

PIZZA BIANCA
Stracciatella, saucisson de bœuf,  

pesto & roquette 18

AUBERGINES GRILLÉES
Aubergines grillées, burrata & pesto vert 18

ANTIPASTI
Charcuteries italiennes, légumes grillés  

& stracciatella 29

MARGHERITA
Tomate, fior di latte & basilic 13

Margherita di bufala +3

CAPRA
Fior di latte, chèvre, miel & roquette 15

FRANCESE
Tomate, fior di latte, jambon blanc  

& champignons 15

NAPOLI
Tomate, fior di latte, anchois & câpres 15

SAUMON
Fior di latte, saumon fumé, citron & aneth 17

DIAVOLA
Tomate, fior di latte, poivrons, olives,

spianata piccante & ricotta 17

CALZONE
Tomate, fior di latte, champignons,

jambon blanc & œuf 15

TARTUFO
Tomate, fior di latte, jambon truffé,  
huile de truffe & grana padano 19

4 FROMAGGI 
Fior di latte, gorgonzola, provola fumée,

taleggio & grana padano 16

PESTO
Tomate, aubergines, pesto de basilic,  

mozzarella di bufala & grana padano 18

MORTADELLA
Fior di latte, crème de truffe, mortadelle,  

burrata & grana padano 20

TRUFFELINA
Fior di latte, crème de truffe, champignons,  

roquette, burrata & grana padano 20

LA BOÎTE NOIRE
Tomate, jambon de parme, roquette,  

crème de balsamique, tomates confites,  
mozzarella di bufala & grana padano 21



TIRAMISÙ 9

COOKIMISÙ 8

CRÈME CITRON MERINGUÉE 9

FROMAGE BLANC 7 
& confiture d’abricot

ROULÉ NUTELLA 11

PIZZA À LA CRÈME DE PISTACHE 12

CAFÉ OU THÉ GOURMAND 11

COOKIE GÉANT 15 
Pistache & Nutella

AFFOGATO AL CAFFÈ 9

GLACE FIOR DI LATTE & LIMONCELLO 12

GLACE FIOR DI LATTE 9
1 coulis & 1 topping au choix

Coulis
Pistache, Nutella, caramel ou amarena

Topping
Pistache, noisette, chouchou, cookies ou spéculoos

14-
PASTA

Beurre & jambon blanc | Tomate | Saumon
ou

PIZZA BAMBINO
Tomate, fior di latte & basilic

Glace & sirop

Prix nets en euros, taxes et service
compris

Un groupe indépendant lyonnais
présent à Belmont-d’Azergues,  

Tassin-la-Demi-Lune,  
Saint-Didier-au-Mont-d’Or,
Champagne-au-Mont-d’Or,  

Craponne, Francheville et Confluence

Francheville
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